JAKI KIERUNEK KSZTALCENIA WYBRAC?

NASZ AUTOTEST M0zE POMOC CI ZDECYDOWAC O TYM, JAKIEGO RODZAJU KIERUNEK KSZTALCENIA WYBRAC W ZSGH.
ZAWIERA STWIERDZENIA OBRAZUIACE CZYNNOSCI, SPOSOBY POSTEPOWANIA, ZACHOWANIA ORAZ SPOSOBY POSTRZEGANIA

OTOCZENIA NIEZBEDNE NA ROZNYCH KIERUNKACH ZAROWNO W TECHNIKUM JAK I W SZKOLE BRANZOWE).
NIE MA TU DOBRYCH ANI ZtYCH ODPOWIEDZI.

KAZDE STWIERDZENIE PRZEANALIZU) TAK, JAK TY JE ODBIERASZ.

WYBIERZ TE ZDANIA, Z KTORYMI SIE ZGADZASZ 1 0TOCZ KOtKIEM ODPOWIADAJACE IM NUMERY:
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Rozwazam opcje pdjscia na studia w przysztosci.

Zalezy mi tylko i wytgcznie na zdobyciu umiejetnosci zawodowych.

Biore pod uwage zdawanie egzaminu maturalnego.

Chce szybko skonczy¢ szkote i zaczg¢ prace zawodowsa.

Kocham towarzystwo.

Doceniam piekne otoczenie: kolory i formy majg dla mnie duze znaczenie.

Musze miec najpierw uporzadkowane zaplecze i dopiero potem rozpoczgé prace nad projektem.
Nie przeszkadza mi, ze zabrudze sobie rece w czasie pracy.

Lubie ubierac sie nietradycyjnie, lubie eksperymentowac z nowymi kierunkami mody i z kolorami.

. Lubie organizowa¢ ludzi i dawac im impuls do pracy.

. Potrafie, wyobrazaé sobie rdozne rzeczy.

. Chciatbym najchetniej wykonywac rzeczy praktyczne, pracowac rekami.

. Lubie zmienia¢ otoczenie tak, by uczyni¢ je czyms innym i specjalnym.

. Podoba mi sie ze moja praca jest wyrazem mojego nastroju i uczuc.

. Bliskie stosunki z innymi sg wazne dla mnie.

. Dla unikniecia chaosu potrzebny jest silny system z ustalonym prawem i porzadkiem.
. Bardzo ciesze sie z mozliwosci pdjscia na wystawe, do teatru czy do kina.

. Solidna, fizyczna praca nikomu nie zaszkodzi.

. Nie chce byc¢ jak inni - lubie robic¢ rzeczy inacze;j.

. Lubie jasne i precyzyjne linie postepowania, kiedy cos zaczynam.

. Pierwsze, co widze w samochodzie, to dobry silnik.

. Obecnos¢ ludzi dziata stymulujgco na mdéj intelekt.

. Kiedy czyms sie zajmuje, mam tendencje do zapominania o catym Swiecie.

Zwykle znajduje wyjscie w tzw. sytuacjach ,,podbramkowych”.

. Zawsze zwracam uwage na swojg mimike twarzy, gesty i odruchy.

. Interesuje sie zdrowym odzywianiem.

. Bardzo dobrze radze sobie ze stresem.

. Chce pracowa¢ w duzej firmie produkcyjne;j.

. Uwazam, ze mam dobrg pamie¢ stuchowg i wzrokowsa.

. Zawsze zwracam uwage na sktad zywnosci.

. Od zawsze zwracam uwage jak ktos jest ubrany.

. Cenie sobie mojg asertywnosc.

. Uwielbiam jes$¢ w restauracjach.

. Przerabiam swoje wtasne ubrania.

. Staram sie by¢ zyczliwg i uprzejma osoba.

. Przy kupowaniu ubran zwracam uwage na rodzaj materiatu.

. Czesto robigc zakupy sprawdzam sktad produktéw.

. Nauka jezykow obcych jest dla mnie bardzo wazna.

. Lubie doradza¢ innym przy wyborze ubran.

. Interesuje trendami w zywieniu.

. Wybierajac co chce zjes¢ kieruje sie nie tylko wyglagdem, ale tez zapachem i smakiem.
. Kiedy jestem w restauracji zwracam uwage na sposéb podania dan.
. Dobrze radze sobie z kilkoma zadaniami naraz.

. Zwracam uwage na kolory i odcienie.

. Lubie kiedy wszystko jest wynikiem schematycznego dziatania.

. Bardzo dobrze radze sobie z obstugg komputera.

. Lubie prébowaé nowych dan i produktéw spozywczych.

. Nie mam problemu z przygotowaniem nieznanych mi wczesniej potraw.
. Nie mam probleméw z podejmowaniem decyzji.

. Przygotowujac jedzenie zwracam uwage na ilos¢ kalorii.

. Interesuje mnie praca w zgranym zespole.



52. Od zawsze chce pracowac w laboratorium.

53. Od zawsze interesowato mnie jak powstajg sery.

54. Lubie eksperymentowac ze smakiem.

55. Interesuje sie produktami mleczarskimi.

56. Bardzo dobrze radze sobie z matematyka.

57. Lubie rysowa¢, malowac.

58. Uwielbiam prébowac nowych przepiséw.

59. Czesto wyrazam swojg opinie na temat smaku i wygladu potraw.
60. Zbilansowana dieta jest dla mnie wazna.

61. Produkty pochodzenia mlecznego to moj ulubiony rodzaj jedzenia.
62. Moge pracowac na zmiany.

63. Chce tworzy¢ co$ nowego.

64. Interesuje sie wystrojem wnetrz.

65. Cechuje mnie niezwykta cierpliwo$¢ do innych ludzi.

66. Kocham podrézowac.

67. Lubie widzie¢ jak co$ powstaje krok po kroku.

68. Lubie porownywac ceny tych samych produktéw w réoznych sklepach.
69. Wszystko w moim pokoju jest starannie do siebie dobrane.

70. Interesujg mnie nowinki technologiczne.

71. Mysle, ze jestem osoba rzetelng i odpowiedzialna.

72. Cechuje sie wysokg kulturg osobista.

73. Uwielbiam piec i przygotowywac desery.

74. Jakos¢ kupowanych mebli liczy sie dla mnie najbardzie;j.

75. Lubie pracowac wedtug instrukcji.

76. Nie potrafie osiggac¢ dobrych rezultatow bez wczesniejszego planu.
77. Chciatbym pracowac dla duzych firm.

78. Lubie nadzorowaé prace innych.

79. Lubie ulepszac rézne urzadzenia elektroniczne.

80. Mam sSwietng podzielnos$é uwagi.

81. Lubie czestowac innych swoimi wypiekami.

82. 0Od zawsze chce miec swojq restauracje.

83. Wole ubrania recznie szyte.

84. Zawsze sprawdzam wartosci odzywcze w produktach.

85. Spedzam bardzo duzo czasu przed komputerem.

86. Uwielbiam chodzi¢ na zakupy.

87. Uwielbiam stodycze.

88. Uwazam, ze ubrania szyte na miare s3 lepsze.

89. Hatas nie przeszkadza mi w pracy.

90. Uwazam sie za osobe niezwykle uczciwa.

91. W restauracji zawsze zamawiam deser.

92. Nie przeszkadza mi wstawanie bardzo wczesnie rano.

93. Lubie stawiac¢ sobie wyzwania.

94. Bardzo czesto odwiedzam cukiernie czy kawiarnie po to by sprébowac nowych rzeczy.
95. Uwielbiam gotowac dla rodziny.

96. Kiedy cos$ robie lubie mie¢ wolng przestrzen.

97. W ubraniach liczy sie dla mnie jako$¢ nie cena.

98. Podczas gotowania zawsze modyfikuje przepisy.

99. Wole produkty pochodzenia naturalnego.

100.W kupowaniu odziezy kieruje sie marka.

101. Lubie kiedy wszystko jest pouktadane i zawsze odktadam przedmioty na ich miejsca
102. Lubie wymyslne torty.

103.Czesto pomagam rodzicom przy gotowaniu.

104. Ciesze sie, gdy moge komus cos doradzic.

105. Samodzielnie skrecam i mocuje meble.

106. Uwielbiam spedzac czas w cukierniach.

107. Zalezy mi, zeby ludzie byli zadowoleniu z wspétpracy ze mna.
108.Mam dar przekonywania.

109.Lubie dekorowac ciasta i ciasteczka.

110.Czesto odwiedzam sklepy z wyposazeniem do domu.

111.Bardzo szybko zapamietuje duze ilosci danych.



W PONIZSZE) TABELI ZAKRESL WSZYSTKIE LICZBY WYBRANE Z LISTY ZDAN POWYZE):

. N TPM
TH 10T [1}4 TZiU6 IS ™ Ku Cu Kr Tp Sp Mch
1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2
3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4
10 5 15 33 6 28 33 73 11 8 65 7
15 15 26 40 9 46 47 81 36 12 68 11

48 87 44 18 71 20
59 91 57 64 72 21
54 92 63 69 80 46
58 94 83 74 86 56
82 102 88 89 90 63
95 106 93 96 101 70
98 109 97 105 107 79
103 111 100 110 108 85

16 17 30 42 11 51
24 22 37 47 13 52
25 27 41 50 14 55
29 32 45 51 19 61
35 38 52 54 23 62
43 46 67 59 31 77
49 56 75 60 34 84
62 66 78 76 39 90

A TERAZ PODLICZ TLOSC ZAKRESLONYCH LICZB W KAZDE) Z KOLUMN T ZAPISZ WYNIKI ODPOWIEDNIO PONIZE):

TH 10T m TZiV6 T!:;A ™ Ku Cu Kr Tp Sp Mch

KTORE Z NICH OTRZYMAtY NAJWIEKSZA UICZBE PUNKTOW? — WPISZ ODPOWIEDNI SKROT KIERUNKU:
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A TERAZ ZAPOZNA) SIE Z OPISAMI KIERUNKOW 1 ZOBACZ, CO OFERUIA!

LEGENDA:
TECHNIKUM: SZKOtA BRANZOWA:
% TH - TECHNIK HOTELARSTWA *  Ku- KUCHARZ
* 10T - TECHNIK ORGANIZACII TURYSTYKI *  Cu - CUKIERNIK
*  TIZ - TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI *  Kr— KRAWIEC
*  TZUG - TECHNIK ZYWIENIA I UStUG GASTRONOMICZNYCH * Tp— TAPICER
: TPM — TECHNIK PRZEMYStU MODY % Sp SPREEDAMCA
TS — TECHNIK STYUSTA * Moh- MECHATRONIK
* TM - TECHNIK PRZETRWORSTWA MLECZARSKIEGO o=



TECHNIK
HOTELARSTWA

KWALIFIKACJE

s @

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?
OSOBY, ktére:

zainteresowane sg praca w renomowanych hotelach w
Polsce i za granica,

lubia prace z ludzmi,

cenig réznorodnosc¢ i wyzwania,

chcag awansowac i rozwijac sie,

sg ciekawe Swiata.

Jakie mozna zdobyé umiejetnosci?

promocji oraz sprzedazy ustug hotelarskich,
obstugi gosci w recepcji hotelu,

rezerwacji ustug hotelarskich,

rozliczania kosztéw pobytu w hotelu,

przygotowania sal okolicznosciowych i konferencyjnych,

wspoétpracy w zespole,

komunikacji interpersonalnej,

obstugi specjalistycznych programoéw komputerowych,
prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej.

TECHNIK

ORGANIZACJI o
TURYSTYkKI

KWALIFIKACJE

JEZYKI

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?

OSOBY, ktére:

* kochajg podroze,

¢ chca poznawa¢ nowych ciekawych ludzi,

* sa komunikatywne, operatywne i przedsiebiorcze,

* posiadajg umiejetnosé podejmowania inicjatyw,

* posiadajg umiejetnosci organizacyjne i negocjacyjne.

Jakie mozna zdoby¢é umiejetnosci?

* sporzadzania programow, organizacji i obstugi imprez
turystycznych, konferencji, kongresow, targéw,

* planowania i kalkulacji kosztéw imprez i ustug
turystycznych,

* korzystania ze specjalistycznych programoéw
komputerowych stosowanych do obstugi ruchu
turystycznego,

« planowania tras podrézy i dokonywania rezerwacji w
hotelach oraz dodatkowych ustug dla klientow,

* prowadzenia informacji turystycznej,

s opracowywania materiatéw promocyjnych, informatoréw i

katalogdéw ustug turystycznych.



TECHNIK TECHNIK
TECHNOLOGI 2ZYWIENIA
2YWNOSCI
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Kto powinien wybra¢ ten zawéd?
OSOBY, ktére: OSOBY, ktoére:
* interesujg sie wyrobami cukierniczymi, stodyczami i KWA |_ | Ll KA CJ E * zainteresowane praca w renomowanych restauracjach w
procesami ich tworzenia; Polsce i za granica,
* zainteresowane sg pracg w ustugach w branzy cukierniczej: « kreatywne i pomystowe,
* chca poznac techniki przygotowywania produktéw « posiadajace zmyst artystyczno-estetyczny,
cukierniczych od surowcéw do gotowego produktu: « ceniace zdrowa kuchnie
* Pragna zgtebi¢ tajniki postugiwania si¢ maszynami, * interesujace sig howoczesnymi trendami w zywieniu,
narzedziami i urzagdzeniami w zawodzie cukiernika. « lubiace prace w zespole

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?

Jakie mozna zdobyé umiejetnosci?
« organizowania i nadzorowania procesu wytwarzania
produktow zywnosciowych,
* opracowywania nowych receptur, instrukcji

Jakie mozna zdobyé umiejetnosci?
* sporzadzania potraw zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia i ich estetycznego podania,
* prawidtowego obstugiwania konsumenta,
technologicznych , norm produktéw spozywczych, * prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej,
* zajmowania sie Swiadczeniem pomocy zwiazanej z * projektowania i aranzowania wnetrz sal konsumpcyjnych,
badaniami w zakresie nowoczesnych technik i technologii, « uktadania menu codziennego i na przyjecia okolicznosciowe

* kontrolowania jakosci surowcow i gotowych produktéw, . l | * organizowania kompleksowej obstugi przyjec¢
J Zv Kl uczestniczenia w badaniach i prébach przy wdrazaniu na J ZVKl organizowanych w zaktadach gastronomicznych oraz
rynek nowych artykutéw spozywczych, imprez w warunkach nietypowych np. catering.

« kierowania zespotem ludzi i prowadzenia negocjacji.




TECHNIK
PRZEMYSLUV

TECHNIK
STYLISTA

JEZYKI

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?

OSOBY, ktére:

* zainteresowane sa pracg w renomowanych zaktadach
krawieckich w Polsce i za granica,

* lubig prace z ludzmi,

* cenig réznorodnosé i wyzwania,

* chca awansowac i rozwijac sie,

* sg ciekawe Swiata.

Jakie mozna zdobyé umiejetnosci?
* projektowania i stylizacji ubiorow
* doboru tkanin i dodatkéw uwzgledniajgc wtasciwosci
uzytkowe oraz przeznaczenie wyrobu
« wykonywania modeli wyrobéw odziezowych
« obstugi maszyn i urzagdzen stosowanych podczas
wytwarzania wyrobéw odziezowych
« konstrukcji i modelowania form odziezy
* opracowania dokumentacji wytwarzania wyrobow
odziezowych
* projektowania procesu produkcyjnego

* prowadzenia dziatan zwigzanych z marketingiem mody.

KWALIFIKACJE

kv Q)R

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?
OSOBY, ktére:

posiadaja uzdolnienia artystyczne, sa kreatywni,

tatwo nawigzuja i podtrzymujag kontakty z ludzmi,
posiadajg wysoka kulture osobistg oraz zrownowazenie
emocjonalne,

lubia i rozumiejg mode.

Jakie mozna zdoby¢ umiejetnosci?

projektowania i stylizacji ubioréw,

wykonywania modeli wyrobéw odziezowych,

tworzenia wtasnych kolekcji,

rozpoznawania instrumentéw promocji stosowanych na
rynku mody,

organizacji pokazéow kolekcji wyrobéw odziezowych,
kreowania nowego wizerunku klienta,

doradzania w zakresie doboru i wykonania makijazu oraz
fryzury, odpowiadajacych typowi urody klienta,
przeprowadzania metamorfozy,

planowania i organizowania spotkan, sesji zdjeciowych,
tworzenia stylizacji do réznych rdél,

nrowadzenia wtasnei dziatalnodci w zakresie stvlizacii i



TECHNIK |
PRZETWORSTWA
MLECZARSKIEGO

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?

OSOBY, ktére:
KWA |_| |: | KA CJ E * zainteresowane sg pozyskiwaniem i dystrybucja mleka oraz

wszystkimi innymi czynnosciami sktadajacymi sie na te
bogata i wieloaspektowa dyscypline;

* chca poznac¢ nowoczesne technologie stosowane w sektorze
przemystu mleczarskiego;

* pragna zgtebi¢ podstawy mechaniki, gospodarki cieplnej i
chtodnictwa, ktérych poznanie jest niezbedne do pracy w
tej branzy.

Jakie mozna zdoby¢ umiejetnosci?

« dobierania i przygotowywania surowcéw, dodatkéw do
zywnosci i materiatéw pomocniczych do produkcji wyrobow
mleczarskich;

* planowania, przygotowywania i prowadzenia produkcji
wyrobéw mleczarskich zgodnie z przepisami prawa
dotyczacymi produkcji wyrobéw spozywczych;

* obstugiwania maszyn i urzadzen, srodkéw transportu
wewnetrznego, aparatury kontrolno-pomiarowej,
stosowanych w produkcji wyrobéw spozywczych.

JEZYKI




ZESPOL SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH W GRUDZIADZU

ZESPOL SZKOt GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH W GRUDZIADZU

HGT.02
Przygotowywanie i
dan

wydawanie

Po ukonczeniu szkoty mozesz
kontynuowa¢ nauke w szkole
branzowej Il STOPNIA

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?
OSOBY, ktore:

interesuja sie przygotowaniem potraw,

majag wyczucie smaku,

lubiag dbac¢ o estetyke potraw,

maja wyobraznie kulinarna,

podchodza do gotowania jak do pasji,

chcag poznawac nowe smaki i rozwigzania w kuchni.

Jakie mozna zdobyé umiejetnosci?

sporzadzania potraw i napojéw w sposdb bezpieczny,
estetyczny, higieniczny i sprawny,

dbania o wtasciwe przechowywanie produktéow sktadowych,

postugiwania sie sprzetem kuchennym i urzadzeniami,

umiejetnosci czytania ze zrozumieniem wszelkich instrukcji,

wykorzystywania nowoczesnych urzadzen
gastronomicznych do przygotowywania i serwowania
potraw,

stosowania receptur gastronomicznych,
prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej,
przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow.

SPC.01
Produkcja wyrobéw
cukierniczych

Po ukonczeniu szkoty mozesz
kontynuowa¢ nauke w szkole
branzowej Il STOPNIA

Kto powinien wybraé ten zawéd?
OSOBY, ktore:

sg zainteresowane tworzeniem i dekorowaniem stodkich
wypiekow,

sg kreatywne i operatywne w dziataniu,

sg zainteresowane odkrywaniem nowych smakow,

maja wyobraznie i zmyst estetyczny,

lubig pracowac¢ w zespole.

Jakie mozna zdoby¢ umiejetnosci?

produkcji wyrobow cukierniczych - ciast, lodéw, czekolad,
projektowania i artystycznego dekorowania wyrobow
cukierniczych,

sporzgdzania potproduktow cukierniczych takich jak masy,
pulpy, glasaze

zasad prawidtowego przechowywania surowcéw i gotowych
produktéw cukierniczych

bezpiecznej obstugi maszyn i urzadzen.



KRAWIEC ﬂ- TAPICER
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KWALIFIKACJE
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Kto powinien wybra¢ ten zawéd?
OSOBY, ktére:

zainteresowane sa praca w zaktadach krawieckich w Polsce
i za granica,

pragna poznac tajniki wytwarzania materiatéw i odziezy,
lubig prace z ludzmi,

cenig réznorodnosc i wyzwania,

chca rozwija¢ sie,

sg ciekawe $wiata.

Jakie mozna zdoby¢ umiejetnosci?

projektowania i stylizacji ubioréw,

doboru tkanin i dodatkow uwzgledniajac wtasciwosci
uzytkowe oraz przeznaczenie wyrobu,

konstruowania podstawowych wyrobdéw odziezowych,
modelowania podstawowych wyrobéw odziezowych,
obstugi maszyn i urzadzen stosowanych podczas
wytwarzania wyrobdéw odziezowych,

opracowania dokumentacji wytwarzania wyrobow
odziezowych,

wykonywania wyrobéw odziezowych.

KWALIFIKACJE

v R

Kto powinien wybrac¢ ten zawéd?
OSOBY, ktére:

interesuja sie wyposazeniem wnetrz;

¢ chca pozna¢ tajniki wytwarzania mebli oraz renowacji

elementéw tapicerskich;
pragna poznac tajniki obstugi narzedzi, maszyn oraz
programow stosowanych w pracy tapicera.

Jakie mozna zdoby¢ umiejetnosci?

organizowania stanowiska pracy oraz jego wyposazania;
dobierania materiatéw potrzebnych do wykonania mebla
tapicerskiego okreslonego typu;

dobierania tkanin do typu i stylu wnetrza;

zaktadania szkieletéw czy urzadzen podtrzymujacych
draperie, zastony, kotary, firanki itp.;

oceniania jakosci surowcoéw wtékienniczych, wysciétkowych
oraz materiatow i potfabrykatow stosowanych w
tapicerstwie;

dobierania wtasciwego rodzaju tapicerki do konstrukcji
nosnej okreslonego typu i stylu mebla lub innych sprzetow
tapicerskich.



ZESPOL SZKOL GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH W GRUDZIADZU
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Kto powinien wybraé ten zawéd?
OSOBY, ktore:

HAN.O1 .
Prowadzenie sprzedazy

Po ukonczeniu szkoty mozesz
kontynuowaé nauke w szkole .
branzowej Il STOPNIA .

lubia prace z ludzmi,

sg otwarte, sumienne i doktadne,

chca wigzac swoja kariere zawodowa z handlem,
posiadaja zdolnos$¢ rozwigzywania problemow,
posiadajg umiejetnosci komunikacyjne na wysokim
poziomie.

Jakie mozna zdobyé umiejetnosci?

przygotowywania towaréw do sprzedazy,

przyjmowania dostaw,

wykonywania prac zwigzanych z obstuga klientow,
realizacji transakcji kupna i sprzedazy,

prowadzenia ewidencji sprzedazy,

wystawiania dokumentéw zwigzanych z obrotem
handlowym,

korzystania z urzadzen i sprzetu technicznego stosowanego
w sklepach.

ZESPOL SZKOt GASTRONOMICZNO-HOTELARSKICH W GRUDZIADZU

ELM.03

Montaz, uruchamianie
i konserwacja urzadzen
i systemoéow

Po ukonczeniu szkoty mozesz
kontynuowac¢ nauke w szkole
branzowej Il STOPNIA

Kto powinien wybraé ten zawéd?
OSOBY, ktore:

« interesuja sie mechanika, energoelektronika, informatyka,
pneumatyka, hydraulika, robotyka, technika
mikroprocesorowa i automatyka;

* chca zgtebic tajniki wytwarzania wielofunkcyjnych
produktéw o ztozonej strukturze wewnetrznej dziatajacych
inteligentnie w zmieniajacym sie srodowisku;

Jakie mozna zdobyé¢ umiejetnosci?

* opisywania zjawisk zwigzanych z pradem statym

e i przemiennym,

e rozrézniania parametrow elementéw oraz uktadow
elektrycznych i elektronicznych,

* rozpoznawania elementéw oraz uktadow elektrycznych i
elektronicznych, wtasciwych norm i procedur,

« postugiwania sie wielkosciami fizycznymi stosowanymi w
elektrotechnice i elektronice, dokumentacja techniczna,
katalogami i instrukcjami obstugi,

* kontrolowania poprawnosci wykonania montazu elementéw,
podzespotéw i zespotéw pneumatycznych i hydraulicznych.



